大桥集团公司食堂食材供应商遴选文件

按照集团公司《武汉大桥实业集团有限公司招标采购管理办法（试行）》（武桥集字〔2022〕61号）的招标办法，我公司组织了集团公司食堂食材供应商遴选报名。请参与遴选的供应商按照该文件要求，按时提供参选资料，参选资料一正一副，请用文件袋密封，封口处请加盖印章，便于我公司及时通过评选选择食堂食材供应商来完成该项目的遴选工作。提交参选资料的时间为2024年1月29日下午17:00前，提交地点为武汉大桥实业集团有限公司（江岸区建设大道971号）新光大厦402办公室。

一、遴选项目名称

集团公司食堂食材供应商遴选
二、遴选内容
负责采购和供应蔬果类、禽蛋类、水产类、肉类、冻品类、豆制品、调味品、调料类、干货类、主食类、半成品类、水果类及食堂所需的其他物资等食材。服务时间期限为3年。

三、遴选方案
请参选供应商参照大桥集团公司食堂食材供应商遴选公告，编制遴选方案。

四、评审指标

	评审项目
	评审分项
	评审分项及分值
	分值

	价格部分（20分）
	价格
	以各供应商的最低报价为基准价得20分,其它报价得分=(基准价/报价)*20。（参选总价包括采购清单（附件）范围内的食堂物资采购，运输，冷藏，税费，利润，保险等一切费用。）
	20

	商务部分（45分）

	参选文件制作
	参选文件制作规范，编制完整、详细、清晰；逐页有连续页码，查阅方便，对响应文件规定要求提交的技术资料综合打分，0-5分。
	5

	
	企业实力
	1、投标人具有近三年颁发的AAA级信用企业信用证书得1分，没有不得分；（提供证书或网上截图，原件备查）
2、投标人获得近三年颁发的重合同守信用信誉企业称号得1分，没有不得分；（提供证书或网上截图，原件备查）
3、投标人获得近三年农业及相关部门的荣誉，国家级得1分，没有不得分，省级得1分，没有不得分，市级得1分，没有不得分，此项最高分3分；（提供证书或网上公示截图，原件备查）
4、投标人具有有效期内质量管理体系认证证书、环境管理体系认证证书、食品安全体系认证证书、职业健康与安全管理体系认证证书、危害分析与关键控制点体系认证证书每拥有一个得1分，最高得5分（提供证书及网上查询截图，原件备查）。
	5

	
	自有基地
	具有自有基地种植，提供证明证照齐全，基地100亩以上（含100亩）得5分，100—50亩（含50亩）得3分，50亩以下得1分。
	5

	
	检测报告
	提供所响应产品的检测报告，每提供1份得1分，最多得5分。
	5

	
	业绩
	提供近三年以来有同类型的中大型采购配送项目的项目业绩（提供以年为单位合同及客户评价，不满1年的不计入评审），每提供一个有效业绩得2分，最高得10分。
	10

	
	人员配置
	参选人须提供本项目专业的食材供应服务团队，并附相关资格证明文件和健康证件、社保证明，以及加工场所的规模、配置、卫生情况等，合理可行得4-5分，基本合理得2-3分；一般得0-1分。
	5

	
	
	本地化区域化配送服务优势及支持方案，本地配套优势完善得5分，基本完善得3分，没有不得分；
	5

	
	优惠措施
	能够针对本次遴选项目提供实质性优惠措施，合理可行得5分，基本合理得3分，没有不得分。
	5

	技术部分（35分）
	服务方案
	根据参选人制定的整体管理制度（配送管理制度；仓库管理制度；成本控制措施；食品安全管理制度；食品卫生管理制度；服务投诉处理机制或流程；），合理可行得4-5分，基本合理得2-3分，一般得0-1分。
	5

	
	
	根据参选人制定的配送方案的合理性、可行性，合理可行得4-5分，基本合理得2-3分，一般得0-1分。
	5

	
	应急方案
	食品安全应急方案合理实用的合理可行得5分，基本合理得3分，一般得0-1分。
	5

	
	
	配送车辆故障应急方案合理实用的合理可行得5分，基本合理得3分，一般得0-1分。
	5

	
	
	缺货补货应急方案合理实用的合理可行得5分，基本合理得3分，一般得0-1分。
	5

	
	货源渠道
	参选人具有长期稳定的货源渠道，须描述本项目食材的供货渠道，并提供有效的证明文件（提供渠道供应商的营业执照及近一年的供货合同或协议），根据货源供货合作时间、货源地及供应品种数量、供应管理规范化程度，综合打分，合理可行的5分，基本合理得3分；一般得1-2分。
	5

	
	仓储能力
	自有分类保鲜库、冷藏库或具有长期（至少3年（含）以上）租赁合作的保鲜冷藏库，仓储面积完全满足项目需要，库房管理规范、制度健全，设施设备完善，得4-5分；无自建分类保鲜库、冷藏库，具有一定时期（1年以上3年以下）租赁合作的冷藏库，仓储面积基本满足项目需要，冷藏库管理相对规范、制度健全，设施设备较完善，得0-3分。
	5

	合   计
	100


五、评选方法
我公司将按要求组成评审小组，评审小组对各参选单位提供的参选资料进行评审，按评审小组评定的分数高低进行排序，评分排序第一的作为中选的食堂食材供应商。
六、其他
食堂食材供应商遴选活动完成后，中选单位按中选通知书要求与我公司签订食堂食材供应合同。

附件：

采购清单

	序号
	类别（种）
	品类

	1
	蔬果类
	包菜、菠菜、蚕豆米、大白菜、冬瓜、番茄、篙芭、红椒、红薯、胡萝卜、葫芦、瓠子、花菜、黄豆芽、黄瓜、金针菇、板栗、韭菜、韭黄、韭菜花、苦瓜、篱蒿、绿豆芽、毛豆米、南瓜、藕、平菇、茄子、豆角、山药、玉米粒、生菜、丝瓜、四季豆、蒜苗、笋瓜、土豆、芹菜、豌豆米、莴苣叶、西芹、苋菜、香菜、小白菜、小红番茄、芋头、杏鲍菇、洋葱、油麦菜、竹叶菜

	2
	禽蛋类
	皮蛋、鹌鹑蛋、鸡蛋、咸鸭蛋

	3
	水产类
	鳊鱼、财鱼、刁子鱼、河虾、鲫鱼、净鱼块、鲢子鱼、鲈鱼、鲶鱼、牛蛙、胖头鱼、鳝鱼、带鱼、泥鳅

	4
	肉类
	牛肉、牛肚、牛腩、肉丁、肉丝、肉片、筒子骨、五花肉、鸭块、羊肉、猪肚、猪血、土鸡、鸡爪、鸡块、鸡腿、鸡翅、猪排

	5
	冻品类
	冻剥皮鱼、冻带鱼、冻小黄鱼、海带

	6
	豆制品
	柴火豆腐、臭干子、豆腐泡、豆油皮、腐竹、干子、老豆腐、

霉千张筒、素鸡、蓑衣干子、香干、豆丝

	7
	调味品
	白糖、白醋、冰糖、生粉、鸡精、味精、番茄酱、酱油、黄豆酱、耗油、生抽、老抽王、豆鼓、花椒粉、花椒油、辣椒酱、甜面酱、陈醋、料酒

	8
	调料类
	食用油、八角、白果、陈皮、孜然、豆豉鲮鱼、山楂、十三香、坛坛乡剁椒、五香粉、细孜然、香果、香叶、小茴香、玉果、

云鹤碘盐、无碘食盐、芝麻酱、生粉

	9
	干货类
	白木耳、白芝麻、干豆角、干腐竹、香菇、枸杞、黑木耳、红枣、梅干菜、花生米

	10
	主食类
	大米、宽粉、热干面、细粉、小米、玉米渣面粉、黄豆、绿豆

	11
	半成品类
	肉丝、肉馅

	12
	水果类
	苹果、香蕉、梨、西瓜、荔枝、黑布林、葡萄、枣子、桔子、

柚子、橙子

	13
	其他
	垃圾袋、砧板、餐盘、筷子、小碗、一次性碗筷

	备注：报价单中食材要求统计每单位价格并计算总价；各参选单位报价类别中规格不一致或差价过大部分，在评审阶段将从总价中剔除。


